RESTAURANT JOSEPHINE

Ouvert du Mercredi au Dimanche

Finger de foie gras de canard
kiwi, tube d’ananas et brioche toastée

Langoustines de Bretagne
variation autour des agrumes
condiment That

Sole petit bateau

beurre noisette, salsifis & la creme
jeunes pousses d’épinards

a I'huile de sésame

Beoeuf Simmenthal
belle carotte fane glacée
cornichon d’Alsace, jus corsé

Tourte au pigeon de la ferme Kieffer
crémeux de céleri,
pétales de légumes d’hiver

Ardoise de fromages
élevés par Bernard Antony
maitre fromager

La main de Bouddha
sablé au citron Syracuse
sorbet parfum loomi

La mangue et le chocolat Acarigua
galets crousti-fondants

a la vanille de Madagascar

glace au Tahin blond

32€

40 €

42 €

42 €

42 €

15 €

16 €

16 €

Pour le Bien-étre de nos équipes, le restaurant ferme

a 15h30 au déjeuner et 23h au diner

Menu Gourmet 84€

servi uniquement pour 'ensemble de la table
commande possible jusqu'al3h30 au déjeuner et
20h30 au diner

Petits savoureux apéritifs
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Finger de foie gras de canard
kiwi, tube d’ananas et brioche toastée

*kk

Langoustines de Bretagne
variation autour des agrumes
condiment Thai

*kk

Sole petit bateau

beurre noisette

salsifis & la créme

jeunes pousses d’épinards a I'huile de sésame

*kk

Tourte au pigeon de la ferme Kieffer
créemeux de céleri, pétales de légumes d'hiver

(0)8)
Beeuf Simmenthal

belle carotte fane glacée
cornichon d’Alsace, jus corsé

*kk

Ardoise de fromages
élevés par Bernard Antony — maitre fromager
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La main de Bouddha
sablé au citron Syracuse
sorbet parfum loomi

Oou

La mangue et le chocolat Acarigua

galet crousti-fondant a la vanille de Madagascar

glace au Tahin blond
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Une fin de douceurs

Prix en euros — Taxe et service compris

Nos mets vous sont proposés sous réserve d’éventuelles

modifications dues & I'approvisionnement
des marchés et des saisons.



