L’inspiration de la semaine
au gré du marché

L’éveil du palais

Marbré de foie gras aux abricots
gelée au muscat « Beaumes de Venise »
mesclun au miel, brioche tiede

Filet de maigre « Label rouge »

risotto de fregola sarda a la tomate séchée et au basilic
petits [égumes

émulsion a I’ail doux

ou

Filet de boeuf
écrasé de courgettes du jardin
petite pissaladiére et ratatouille fine

Le biscuit Sacher en bande

crémeux « Sokoto »

fines pétales croustillantes au grué de cacao
créme glacée caramel Bailey’s

Mignardises

Prix net:36 €

Menu proposé du mercredi au samedi, uniquement le midi



